
“เคย ูโอวาการด์” สารเคลอืบไขส่ดจากสตารช์ขา้วเจา้
  “KU OvaGuard” Fresh Egg Coating from Rice Starch

ไดร้บัรางวลัท�ี 3 ในการประกวดนวตักรรมขา้วไทย ประจาํปี พ.ศ. 2553
จากมลูนธิขิา้วไทยในพระบรมราชปูถมัป์ และสาํนกังานนวตักรรมแหง่ชาติ

โดย ผศ.ดร.ภาณวุฒัน ์สรรพกลุ

สทิธบิตัร/อนสุทิธบิตัร : สทิธบิตัรเลขท�ีคาํขอ 0801000023 
ลกัษณะบง่ช�ีความเป็นนวตักรรม    

               ผลงานน�ีอาศยัการบรูณาการสหสาขาวชิา วทิยาศาสตรส์ตัวป์ีก (Poultry Science) วทิยาศาสตรม์หโมเลกลุ (Macromolecular Science) เคมอีนิทรยี ์(Organic Chemistry)
การพัฒนาผลติภณัฑ ์(Product Development) จลุชวีวทิยาอาหาร (Food Microbiology) การตลาด (Marketing) และเทคโนโลยกีารบรรจ ุ(Packaging Technology) ในการสรา้งสรรค์
ซ�ึงถอืเป็นนวตักรรมระดบัโลก 1) การใชร้ะเบยีบวธิผีลตอบสนองพ�ืนผวิ (Response Surface Methodology) ในการหาสตูรสารเคลอืบไขท่�ีเหมาะสม 2) การใชส้ตารช์ขา้วเจา้ซ�ึงมสีมบตัิ
ไฮโดรฟลิคิ (Hydrophilic Property) เป็นซบัสเตรทรว่มกบัอนพัุนธข์องเซลลโูลส ซ�ึงจะชว่ยปอ้งกนัการแยกเฟส (Phase Separation) 3) การใชพ้ลาสตไิซเซอรช์ว่ยเพ�ิมความออ่นตวั
ของผลติภณัฑส์ดุทา้ยท�ีเคลอืบบนพ�ืนผวิของเปลอืกไข ่ทาํใหไ้มเ่กดิรอยแตก หรอื รอยแยก เรยีกวา่ ฟลิม์บรโิภคได ้(Edible Film) 4) การใชก้รดไขมนั ซ�ึงมสีมบตัไิฮโดรโฟลบคิ
(Hydrophobic Property)  เพ�ือทาํใหท้�ีปอ้งกนัการซมึผา่นไอน�ําจากภายในไขผ่า่นสู่ภายนอก และ 5) การใชส้ารตา้นจลุนิทรยี ์(Antimicrobial Agent) เพ�ือเสรมิสมบตักิารตา้น
จลุนิทรยีข์องผลติภณัฑส์ดุทา้ย ซ�ึงเป็นทางเลอืก (Option) สาํหรับผู้ผลติ หากผู้ผลติตอ้งการตอบสนองตลาดพรเีมยีม

ผลของพลาสตไิซเซอรแ์ละกรดไขมนัผสมตอ่สภาพการใหซ้มึผา่นได้
ของไอน�ําของฟลิม์จากสารเคลอืบไขส่ด

ผลของพลาสตกิไซเซอรแ์ละกรดไขมนัผสมตอ่ความแขง็แรง
ของแรงดงึขาดของฟลิม์จากสารเคลอืบไขส่ด

 

 

ไขไ่กอ่นิทรยีเ์คลอืบดว้ย KU OvaGuard  

ตารางท�ี 1 การเปรยีบเทยีบมลูคา่เพ�ิมของผลติภณัฑข์า้ว หรอืผลติภณัฑท์�ีใชข้า้วเป็นวตัถดุบิกบัสารเคลอืบไขส่ด



(แปง้ขา้วขาว 1 กโิลกรัม สามารถผลติสารเคลอืบไขส่ดได ้ 32,000 ฟอง)

 

1.  ขอ้ไดเ้ปรยีบ/ขอ้ดขีองผลงานนวตักรรม รักษาคณุภาพของไข ่โดยยงัคงเกรดเอ (5975 Haugh Unit) ตลอดอายกุารเกบ็รักษา 4 สปัดาห ์
รักษาคณุคา่ทางโภชนาการ โดยเฉพาะการรักษาโปรตนีในไขข่าวขน้ ไดแ้ก ่โอวโิอมวิซนิ ไมใ่หเ้ส�ือมสภาพ เพ�ิมความสะดวก โดยสามารถเกบ็รักษา ณ อณุหภมูหิอ้ง ได ้และ
ประหยดัคา่ไฟฟา้ (กรณขีองตา่งประเทศ ท�ีวางจาํหนา่ยไขส่ดในชั�นวางปรับอณุหภมูแิชเ่ยน็) เพ�ิมความแขง็แรงของเปลอืกไข ่และปอ้งกนั หรอืลดโอกาสการปนเปื�อนของ
จลุนิทรยีจ์ากภายนอก มคีวามปลอดภยั เน�ืองจากสารเคลอืบดงักลา่วถอืวา่เป็นสารเคลอืบบรโิภคได ้(Edible Coating) และสามารถปรับสตูรสารเคลอืบไขส่ด เป็นสารเคลอืบ
ไขส่ดตา้นจลุนิทรยี ์(Antimicrobial Fresh Egg Coating) ได ้หากผู้ผลติตอ้งการตอบสนองตลาดพรเีมยีม ตน้ทนุต�ํา เพ�ิมความซ�ือสตัยใ์นตราสนิคา้ และสง่เสรมิช�ือเสยีงใหแ้ก่
ผู้ผลติ และจัดจาํหนา่ย

2.  ตลาดของผลงานและโอกาสทางการตลาด/การนาํไปใชป้ระโยชน ์ไขไ่กส่ด ไขเ่ป็ดสด ไขน่กกระทาสด ทั�งในและตา่งประเทศ
3.  ความตอ้งการสาํหรับสารเคลอืบไขส่ด   ผู้บรโิภคตอ้งการไขส่ดท�ีมกีารประกนัคณุภาพมากย�ิงข�ึน  ภาครัฐบาล และ/หรอื ฝ่ายคุ้มครองผู้บรโิภค ตอ้งการคุ้มครองผู้บรโิภค การ
แขง่ขนัระหวา่งผู้ผลติ การแขง่ขนัระหวา่งผู้จัดจาํหนา่ย

4.  ประมาณการตน้ทนุการผลติ และราคาจาํหนา่ย ตน้ทนุการผลติ  2.5 สตางคต์อ่ฟอง ราคาจาํหนา่ย 4 สตางคต์อ่ฟอง

ผลประโยชนท์�ีคาดวา่จะไดรั้บ 

1 ดา้นสงัคม 
         ผู้บรโิภคทกุกลุ่มมโีอกาสไดรั้บประทานไขส่ดท�ีมคีณุภาพเทา่เทยีมกนั  

2 ดา้นเศรษฐกจิ 
ภายในประเทศ 
             ทางตรง สรา้งรายไดจ้ากธรุกจิการผลติสารเคลอืบไขส่ด โดยคดิเป็นรอ้ยละ 1 ของมลูคา่ตลาดเทา่กบั 250 ลา้นบาท 
          ทางออ้ม สง่เสรมิการจาํหนา่ยผลติภณัฑ ์โดยมมีลูคา่ผลติภณัฑป์ระมาณการเทา่กบั 25,000 ลา้นบาท  เสรมิสรา้งมลูคา่ตราสนิคา้ใหแ้กผู่้ผลติผลติภณัฑอ์าหาร ผา่นความภกัดี
ในตราสนิคา้ของผู้บรโิภค ซ�ึงผู้บรโิภคจะเขา้ใจถงึความซ�ือสตัยข์องผู้ผลติในการประกนัคณุภาพสนิคา้ ดา้นความปลอดภยัเพ�ิมมากข�ึน ในนัยหน�ึงเป็นการเพ�ิมยอดจาํหนา่ยอนาคต
ตา่งประเทศ 
          ทางตรง สรา้งรายไดจ้ากธรุกจิการผลติสารเคลอืบไขส่ด โดยคดิรายได ้5 สตางคต์อ่ฟองจากยอดการผลติของสหรัฐอเมรกิา 7.84 พันลา้นฟอง เทา่กบั 392 ลา้นบาท 
             ทางออ้ม ลดการสญูเสยีเมด็เงนิจากการลดราคาขาย เม�ือมกีารวางจาํหนา่ยผา่นไป 2 สปัดาห์

3 ดา้นส�ิงแวดลอ้ม 
                   สตารช์ขา้ว และอนพัุนธเ์ซลลโูลสเป็นสารอนิทรยีท์�ีสามารถยอ่ยสลายไดต้ามธรรมชาต ิจงึไมก่อ่ใหเ้กดิปัญหาดา้นส�ิงแวดลอ้ม
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